FRANCAIS DES COMMIS DE CUISINE/PLONGEURS/OFFICIERS DE CUISINE

RECEPTIONNER, CONDITIONNER ET STOCKER DES PRODUITS

\ FICHE : CONTROLER LA TEMPERATURE DES REFRIGERATEURS ET
CONGELATEURS

COMPETENCES LANGAGIERES :

-comprendre les consignes et le mode opératoire

-connaitre le lexique des ustensiles, du matériel et de I'’équipement
-renseigner des documents professionnels

APTITUDES TRAVAILLEES :

-compréhension orale

-compréhension écrite

-production écrite

Activité 1
ﬁ @ Avec votre formateur, prenez connaissance des données qui figurent dans les tableaux suivants (pages 2 a 8 ou projetés par votre
formateur)

Activité 2
(3 . . . e o - .
(ﬁ) / A partir des données des tableaux, remplissez les documents intitulés Fiche de contréle des températures (pages 9 et 10 ou
distribués par votre formateur)
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Réfrigérateur
Cuisine

Réfrigérateur
Réserve

Congélateur 1

MAX/MIN

INfOUT

ALARMSET

(-80~+70)°C / (.58 - +15g)p
DIGITAL —
THERMOME TER
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Congélateur 2

MAXMIN

INfoUT

ALARMSET

(-50~+70)°C / (-5 - +15g)p
DiGITAL -
THERMOME TER

Saladette

SORCY @ TING

Réfrigérateur
Cuisine
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Réfrigérateur

— Réserve
MAX/MIN
Congélateur 1 »
GORGY @ NG, i .

°C/(-58~+158)°F
DIGITAL 2

MAX/MIN
INfouT
Congelateur 2 (-80=470)°C / (.58~ +15g)f -

GoRGY @ NG
DIGITAL “crop
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GoRcY @) NG

Saladette

Réfrigérateur
Cuisine

FRIDGE / FREEZER
THERMOMETER

Réfrigérateur
Réserve
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Congélateur 1

MAX/MIN

INfoUT

ALARMSET

(-50~+70)°c 4 (-58 ~ +158)°F
-

DIGITAL 5

THERMOMETER

Congélateur 2

MAX/MIN
INfoUT

ALARMSET
(-50~+70)°c / (-58~+158)°p
“cr°)
DIGITAL 3
THERMOMETER

Saladette

HI147-00 \
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Réfrigérateur
Cuisine

ooy @ i

Réfrigérateur
Réserve

GorcY @ NG

Congélateur 1

MAX/MIN
INfOUT

ALA|
50~ 370y RMSET

°C/(-58~ +158)°F
DIGITAL =
THERMOME TER
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orcy @ e

Congélateur 2

(-50~ +70)

°C1(-58~+158)°F
DIGITAL
THERMOMETER

GoRcY @ NG

Saladette

@
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FICHE DE CONTROLE DES TEMPERATURES MOIS -

FEIGD CUISINE SATADETTE FEIGO REESERVE | CONGELATEUR 1 | CONGELATEUER. 2 | SIGNATURE
Jour | Matin Soir Matin Soir Matin Soir Seir Matin Soir Matm DU
VERIFICATEUR

01

02

03

05

07

08

10

11

12

13

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31
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S Hﬂé J"'E RELEVES QUOTIDIENS DES TEMPERATURES

Mois -

Meubledefroid |1 ]| 2|3 |45 (6|7 |8 |3 |10 11 |12|13| 1415|1617 1819|2021 |22 (23 |24 |25 |26 |27 | 2B

RAPPEL DES TEMPERATURES

0 a 2°C : Viandes hachées

0 & 3°C : viandes, charcuteries, plats cuisinés,
0 a 6°C : beurre, ceufs, fromages

0 & 8°C : fruits, Iégumes, boissons, semi-conserves
-18°C : tous produits congelés ou surgelés

4" gamme, produits en cours de décongélation, préparations froides, patisserie
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